
ANTIPASTI
Il “tagliere”: degustazione di salumi e formaggi - € 13 / 26

Sfoglia croccante con crema di erbette e bieta tricolore - € 14

Battuta di Fassona con salsa alla senape antica, scaglie di grana e
crostini al burro - € 16

Black angus affumicato con maionese all’erba cipollina e punte di
asparagi - € 15

Flan primavera con fonduta di brie e noci - € 14

PRIMI
Tortello ripieno al cinghiale - € 15

Spaghetti di Gragnano alla carbonara di bruscandoli - € 16

Risotto “grumolo delle abbadesse presidio slow food” con parmigiana
di carciofi, mentuccia e croccante di speck (min. 2 pers.) - € 15

Tagliolini con asparagi verdi e ricotta affumicata - €15

Vellutata di ortica, panna acida e briciole di pan brioche - €14

SECONDI
Costicina d’agnello alla villeroy - € 25

Abanico iberico di patanegra alla griglia con sale maldon - € 26
                       

Tagliata di scottona - € 23

Cosce d’anatra al confit d’arancio - € 22

Brasato di manzo con porcini gran riserva - €23
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Gli allergeni presenti nelle pietanze riportate su questo menù sono espressamente
indicati nel manuale degli allergeni che potete consultare presso l'esercizio. Contattate il

personale di sala per maggiori informazioni. Alcuni ingredienti contenuti nel presente
menù potrebbero essere surgelati. COPERTO 3,00 €

Nei secondi i contorni sono compresi.
 I contorni variano secondo la diponibilità del mercato. 



STARTERS
Il “tagliere”: cheese and salumi tasting - € 13 / 26

Crispy pastry with herb cream and tricolor Swiss chard - € 14

Fassona beef tartare with ancient mustard sauce, Parmesan shavings,
and butter crostini - € 16

Smoked Black Angus with chive mayonnaise and asparagus tips - € 15

Spring flan with Brie fondue and walnuts - € 14

FIRST COURSES
Wild boar stuffed tortellini - € 15

Gragnano spaghetti carbonara with “bruscandoli” - € 16

Risotto "Grumolo delle Abbadesse Slow Food Presidium" with artichoke
Parmesan, mint, and crispy speck (min. 2 people) - € 15

Tagliolini with green asparagus and smoked ricotta - €15

Nettle velouté, sour cream, and brioche bread crumbs - €14

MAIN COURSES
Villeroy-style lamb chops - € 25

Grilled Iberian Abanico of patanegra with Maldon salt - € 26
                       

Sliced scottona beef - € 23

Duck legs with orange confit - € 22

Beef braised with aged porcini mushrooms - €23
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The allergens listed on this menu are expressly indicated in the allergen manual that you can consult at
the restaurant. Contact our staff for more information. Some ingredients contained in this menu may be
frozen. Cover 3,00 €

The side dishes are included and vary according to the availability of the market.


